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Lescata

restaurant

Nos braves (fait maison et épicé) 6.00€
Jambon iDerique avec painala tomate 2000 €
Table de fromages artsanau 16.00 €
Torreznitos de Soria 12.00 €
Seiche Sautee au minifeves, oignon et il tendre 1900€
Beignets (18 MOTUE au miel, romesco et sésame 1200€
Petits poissons frits de notre marche 1400 €
Calmars 4 [a romaine 15.00€
Moules & a vapeur ou mariniére 10.00€
Palourdes & la mariniére 15.00€
Dégustation de croguettes (8 Units) 200 €
Rroti, jambon, changurro et calamars dans leur encre

Taquets de cabillaud posles au el 1200€
Crevettes et de gueules atailae 1400 €
Poulpe & la galicienne trditiomelt 18.00€
Anchois de la mer Cantabrique 00 (s unitss) 200€
Salade de burrata au pesto et pignons de pin 13.00€
Salade russe au seitan maring 9.00€
Bourgeons aux anchois et inaigeete de légumes 13.00€
Escalivada (Iégumes ff]TiS) gt toast de pain de verre 12.00€
Salade César 12.00€

EHTDHCCiU de Black Angus aux copeaux de parmesan 1400 €



Lescata

estaurant

Tous nos riz sont élaborés avec du iz du delta de 'Ebre (variéte des marais)
Tous les plats de riz et la fideuada sont au minimum pour deux personnes

1700 €
Riz mer et montagne 16.00 €
Riz chaud au homard 2200€
Riz au canard 18.00€
Riz au crabe bleu 18.00€
Riz poulpe et palourdes 18.00€
Riz noir I700€
Fideuada (paella de vermicelles) 16.00 €
Timbale de cabillaud gratinge 4 ['aioli, pommes de terre et escalivada 18.00€
Thon rouge Balfegﬁ sauté aux champignons et [égumes au wok 1900€
Tataki de thon rouge Balfegd 20.00€
Supréme de brochet gie a fa palangre 18.00€
Filet de bar au four fagon pécheur 18.00€E
Turbot empetxinat atailfi 20.00€
Ragoit de lofte 29.00€
Secret ibérique de gland e avec chimichurr I700€
Hamburger Premium Black Angus 1200€

Entrecate de beeuf vieillie, grilles aves frites et poivrons padrén 2200€



Lescata

restaurant

Moules & [a mariniére

+

Couteaux grilles

+

Petits poissons frits

Tous les plats de riz et la fideuada sont au minimum pour deux personnes

Fideuada (paella de vermicelles)
Riz aux fruits de mer
Riz de mer et de montagne
Riz noir
Riz noir Riz au homard (supplement 6 €)
Riz au crabe bleu
Riz au poulpe et aux palourdes
Riz de canard
Supréme de brochet grille
Filet de bar au four facon pécheur
Thon rouge Balfegd sauté aux champignons et [égumes au wok (supplement 3 €)
Turbot poélé & ['ail frit (supplement 4 €)
Hamburger Black Angus
Secret iberique grillé
Entrecdte de beeuf maturée au grill (supplement 5 €)

Dessert ou caft
De ['eau et du pain



